INVESTIGACION DEL AZUCAR

por WIGGINS

Bajo los auspicios de la British West Indies Research, se estan lle-
vando a cabo, por un equipo de 26 investigadores, estudios diversos
relacionados con la industria azucarera. Iin este trabajo, que tenemos
a la vista, se hace un resumen breve sobre las mas recientes actividades
de este centro imvestigador. Estas incluyen:

a) Investigaciones sobre los constituyentes del jugo de cana.—
Bajo este titulo se estan llevando a cabo estudios sobre los constitu-
yentes menores, es decir, sobre los compuestos que se hallan en los
jugos en proporcion muy débil, aprovechando las ventajas que brinda
el nuevo procedimiento analitico de la cromatografia sobre papel. Se
han investigado los aminoacidos del jugo, los acidos carboxilicos (aco-
nitico, citrico, malico, glicdlico y posiblemente gioxilico). Se ha podi-
do comprobar que estan ausentes del jugo los acidos lactico y tu-
MAarico.

Un constituyente de gran interés que ha podido detectarse en los
jugos de cafia es el fosfato de l-glucosa. Este compuesto, aunque no
es un acido carboxilico, es un constituyente acidico de gran interés
teorico. EEn efecto, se ha podido comprobar que existen ciertas bacte-
rias, tales como la Pseudomona Sacharofilia, que son capaces de¢ sin-
tetizar sacarosa a partir del fostato de l-glucosa y fructosa.

Se han podido detectar en los jugos de cafia otros compuestos, ta-
les como la xilosa y la arabinosa (no-aztcares del jugo), que se en-
cuentran presentes en el bagazo en forma de polisacaridos. La rafi-
nosa, por el contrario, no ha podido detectarse.

Cuando se hace un cromatograma con jugo de cafia recién corta-
da, aparece un nuevo componente que se ha identificado con el acido
2-cetogluconico. La presencia de este constituyente es sorprendente,
vy se debe, probablemente, a la accion de un microorganismo.

b) Fermentacion.—Otra importante aplicacion de la cromatogra-
fia a la industria del azficar es la posibilidad de seguir el curso de la
fermentacion alcohélica por procedimientos cromatograficos. Asi pue-
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de verse como se verifica el aprovechamiento de los azucares y los
aminoacidos por las levaduras en el curso de la fermentacion. Asi
ha podido verse que ciertos aminoacides, tales como la asparraguina,
la glicina y el acido aspartico, que se encuentran presentes en las mela-
zas al comienzo de la fermentacion, desaparecen por completo al cabo
de doce horas. I.a alanina desaparece a las dieciocho horas, y la saca-
rosa a las once. (per “lon”, 104, 1953.)

(“Intern. Sugar ].”. 324, diciembre 1952.)

ElL nterés e los dentistas por la ancstesia (Raginsky, Anesthesiology,
11:402. juito 1950, per “Jour. Oral Surg.”, abril 1952, pag. 165).

El alivio del «dolor no es asunlo mas urgente ni importante en cual-
quier campo de la Medicina o Cirugia de lo que o es en Odontologia.
La pugna enlre los purlidarios de la aneslesia general o local en Odonto-
iogia es una razon mas para que los prefesionales tengan algo mas que
un interes pasajero en el asuntfo de la anestesia. Conviene, sin embargo.
recalear gue las condiciones que hacen de un profesional un buen ciruja-
no oral no son, necesariamente, las mismas que se requieren para ser un
buen anestesista. No es raro oir que un cirujano oral se ha hecho notable
e incluso famozo como anesiecisia, mieniras que no era gino corriente
como cirujano dentisli. Tedricamenle, al menos, i no en la practica, el
aprendizaje v praciica de la aneslesia estd supeditado en el odontdlogo
a su “pruner amor”: la Odontologia, Uno de los peligrosos errores en que
incurren los cirujanos oraies en relacion con la anestesia es creer que se
trata de un trabajo manipulaliveo mas, andlogo a cualquier otro de los
que se practican en Odontologia; es decir, considerario so6lo como el
aprendizaje de una léenica. A esle respeclo es importante recalcar el he-

eho de que las necesidades psicologicas basicas del paciente son entera-
menle diferenles cuando esta anesiesiado a cuando se le eomete a cual-
quier olro proeedimiento técnieo en [a boca.—J. FoONT.
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